





NIC(é’LES

Setlommepeice

Mein Schlemmerservice steht fiir hausgemachte
Kostlichkeiten, die keine Wiinsche offen lassen. Auch
Allergien und Unvertréglichkeiten konnen beriicksichtigt werden.
Thr individuelles Buffet, inklusive Preis, bespreche ich gern
personlich mit Thnen.

Fiir Thre Bestellung mdchte ich mir gerne Zeit nehmen. Bitte
machen Sie telefonisch einen Beratungstermin. Nach Absprache
kann auch eine Lieferung erfolgen.

Ich wiirde mich freuen, Ihr Event kulinarisch
zu unterstiitzen!

© Alle in dieser Broschiire enthaltenen
Bilder zeigen selbst zubereitete Speisen
und sind Eigentum von Nicole Bode




Suppren

Rinderkraftbriihe mit Mettklof3en,
Eierstich, Spargel und Nudeln

Fruchtige Kiirbiscremesuppe
Champignoncremesuppe
Exotische Kdsecremesuppe
Fruchtige Tomatencremesuppe

Minestrone

Polysuppen

Gyrossuppe

Gulaschsuppe

Clogetisirety

Sellerieschnitzel mit
Rahmsauce, Buttergemiise
und Kroketten

Kartoffel-Gemiise-Gratin
in Bechamelsauce mit Kise
gratiniert

Schafskise mit Tomate,
roten Zwiebeln, Zuccini,
Pfefferonen, Knoblauch
und Krautern gebacken,
dazu Baguette




Lasagne Bolognese Rucola Salat mit schwarzen
Oliven, Kirschtomaten,

Walnuss-Cranberry-Dressing

Feurige Spaghetti mit gebratenen und Parmesanspine

Garnelen, Paprikastreifen und

Lauchzwiebeln Gemischte Blattsalate,

Salatgurke, Kirschtomaten,
Feta-Kase, Heidelbeeren mit
Heidelbeeren-Dressing

Frische Tortellonis in einer 4-Kidse-
sauce mit geschmolzenen Tomaten

garniert
Gemischter Salat, Salatgurke,
Tomate, Radieschen, Gehobel-
Penne mit Grillgemiise und te braune Champignons mit
Fetawiirfeln in Pestorahm Schwarzbier-Dressing
*mit gebratenen Gefliigelstreifen ... viele weitere Salatvarianten

auf Anfrage

Gnocchi-Pfanne mit Lachswiirfeln
und Lauchringen in einer Meerret-
tich-Sahnesauce

Penne mit pikanter Chorizo,
Knoblauch in Tomaten-Rosso-Sauce




Setudeir

Sahnegeschnetzeltes ,,Gyros
Art‘ mit Champignons, dazu
Reis und Krautsalat

Kassler mit Sauerkraut,
Salzkartoffeln und Sauce

Cordon Bleu mit Saftschinken
und Kaise gefiillt, Zitronen-
ecken, Buttergemiise und
Kroketten

Schweinebraten mit Sauce,
Gemiiseplatte, Petersilien-
kartoffeln oder Kroketten

Mediterraner Schweinebraten
mit Sauce, Ofengemiise und
kleine gebackene Rosmarin-

kartoffeln

Schweinebraten
mit Malzbiersauce,
Gemiiseplatte und
Petersilienkartoffeln

Gefiillter Schweinebraten mit
Mett und Zwiebeln, Zwie-
belrahmsauce, Prinzessbohnen
und Petersilienkartoffeln
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Setdeir

Schnitzel ,,Wiener Art* Schweinefilet auf Waldpilz-
mit Champignonrahm-, sahnesauce, Gemiiseplatte,
oder Paprikasauce, Spétzle oder Kroketten
Gemiiseplatte und Kroketten pédtzle oder Kroketten
Schweinefilet auf Pfeffer-
— oder Kartoffelgratin Birnen-Preiselbeer-Sauce,
Gemiiseplatte, Kroketten
Schweinesaltimbocca-Tasche oder Spitzle

gefiillt mit Schinken und Ap-
felspalten auf Calvadossahne,
Gemiiseplatte und Kroketten SSchweinefilet mit frischen,
gebratenen Champignons,
Zwiebeln und Schinken, auf
Rahmsauce, Butterspitzle
und gemischtem Salat




Rind

Schmorbraten mit Sauce,
hausgemachter Apfelrotkohl
und Petersilienkartoffeln

Schmorbraten mit pikanter
Heidelbeersauce,
Gemiiseplatte und Kroketten

Rinderroulade gefiillt mit
Gurke, Speck und Zwiebel,
hausgemachter Apfelrotkohl
und Petersilienkartoffeln

Geschmorter Zwiebelrost-
braten in Sauce,
Butterspitzle, Bohnen und
Rosenkohl

Gefligel

Hdhnchenbrustfilet mit
beschwipster Feige gefiillt im
Baconmantel gebraten auf
Sherryrahm-Sauce mit Prin-
zessbohnen und Butterspitzle

Hdhnchenbrustfilet in Gorgon-
zola-Sauce mit Tomaten und
Friihlingszwiebeln garniert,

Bandnudeln und Gemiiseplatte

Hdhnchenbrustfilet in
Basilikumrahm mit frischen
Kirschtomaten, Mozzarella und
Parmesan iiberbacken.
Gemiiseplatte und Bandnudeln




Gefligel

Hahnchenschnitzel in

Cornflakespanade, Paprika- oder

fruchtiger Curryrahmsauce,
Gemiiseplatte und Bandnudeln

Hahnchenbrustfilets
,, Al Parma‘ mit Schinken
umwickelt gebraten auf einem
Tomatenbett mit Mozzarella
gratiniert, Mandelbrokkoli und
Bandnudeln

Hahnchenbrustfilet in Tomaten-
Estragon-Sahne,
Buttergemiise und Penne

Uberbackene Hihnchenbrust-
filets in wiirziger Sauce,
Gemiiseplatte und Bandnudeln

Thai-Curry ,,pikant*
Hahnchenbrustfilet mit
Paprikastreifen und Friihlings-
zwiebeln in Kokossahne mit
Basmatireis
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Frety

Medaillons vom Lachsfilet mit
Kartoffelsahne gratiniert in
einer Zitronen-Weiflwein-
Sauce, bunte Bandnudeln und
frischer Salat

Seelachsfilet mit Senfkriistchen
auf Gemiisestreifen, Reis und
leichter Senfsauce



CQildbret

Gdnsebrust in einer feinen
Kirsch-Schalotten-Sauce,
Mandelbrokkoli und Knodel
*Preis auf Anfrage | Saison-
bedingt*

Rehriicken mit pikanter
Erdbeersauce und Preiselbeer-
birne, feiner Holunderrotkohl

und Mandelbdllchen

Rehgeschnetzeltes in feiner
Gin-Sahne-Sauce, dazu
Rotwein-Champignons

und Butterspidtzle

Hirschkalbskeule in Rotwein-
sauce, Birne mit Preiselbeer
gefiillt, Speckrosenkohl
und Kroketten
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Gulftonschlige
Reltos Buffet Rustial

*ab 15 Personen®

Mettwurstplatte,
Schinkenauswahl mit Melonenschiffchen,
gemischter Bratenaufschnitt,
Kochschinkenrodllchen mit Spargel gefiillt,
Kaseauswahl garniert mit Weintrauben,
kleine Schnitzel und Mettbillchen, gefiillte Eier,
Hdhnchenbrust auf Currysauce mit Friichten garniert, Nudelsalat

gemischter Brotkorb,
Partybrotchen und Butter




*ab 20 Personen*

Raucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich, Variationen von
Mettwurst, Schinkenauswahl mit Melonenschiffchen, Kochschinken-
rollchen mit Spargel gefiillt, gemischter Bratenaufschnitt,
Kdsevielfalt mit Ananas und Trauben, kleine Schnitzel und
Mettballchen, Hihnchenbrust auf Currysauce mit Friichten garniert,
gefiillte Eier, Nudelsalat,
frischer Salat mit Hausdressing

gemischter Brotkorb,
Partybrotchen und Butter
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Dupfetrcrnchlige
Chatuning

*ab 20 Personen*

Warm

Rinderkraftbriihe mit Nudeln, Eierstich, Spargel und Mettklof3chen,
Schweinebraten mit Sauce, Hihnchengulasch mit Champignons in
Rahmsauce, Gemiiseplatte, Petersilienkartoffeln, Butterspatzle

Kalt

Fischplatte mit Forellen- und Makrelenfilets, Lachs, Schinken mit
Melonenschiffchen, Mettwurstplatte, kleine Frikadellen,
Hdhnchenbrust in Currysauce mit Friichten garniert, Kaseauswahl
mit Weintrauben garniert, frischer Salat mit Hausdressing

gemischter Brotkorb, Partybrétchen und Butter

Dessert

Mascarpone-Joghurt-Creme mit Waldbeeren,
Cappuccino-CremeCappuccino-Creme




*ab 30 Personen*

Warm

Tomatencremesuppe, feurige Spaghetti mit Garnelen, Hihnchen-
brustfilet ,,Al Parma“ auf Tomatensugo mit Mozzarella gratiniert,
Schweineschnitzel ,Natur® in Gorgonzolasauce mit Friihlingszwie-
beln und geschmolzenen Tomaten garniert, Ofengemiise, Mandel-
broccoli, Bandnudeln, kleine gebackene Rosmarinkartoffeln

Kalt

Garnelenspiefle, marinierter Serrano-Schinken, Scheiben von der
Barbarie-Entenbrust mit Rotweinschalotten, Maurische
Schweinefiletmedallions, Kdsevielfalt mit Obst garniert,
hausgemachte Antipastivariationen, Tomate-Mozzarella mit
Pesto, Rucola mit Walnuss-Cranberry-Dressing

Party- und Ciabattabrote, Butter

Dessert

Cappuccino-Creme, Panna-Cotta mit Erdbeersauce mit
Erdbeersauce
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und Cagiinzung fite Mo kaller Duffet

- Zuccinipackchen mit Feta gefiillt

- Auberginenroéllchen auf Tomatensugo gefiillt
mit Tomate und Mozzarella

- Gurkenrollchen mit Feta und Tomate gefiillt

- Datteln mit Frischkdse gefiillt im Baconmantel

- Backpflaumen im Baconmantel

- Marinierte Champignons

- Blatterteig-Lachs-Tortchen

- Garnelenspiefle

- Griinschalmuscheln im Baconmantel

- Barbarie-Entenbrust mit Rotwein-Schalotten

- Marinierte Hihnchenunterkeulen

- Hackfleischmuffins mit Kartoffelhaube

- Mozzarellaspiefl mit Kirschtomaten

- Crépesrollchen gefiillt mit Frischkdse, Salat, Raucherlachs

- Medaillons vom Schweinefilet

.. uvm.



Ay siivse G{bschlisy

Rote Griitze mit Vanillesauce oder Eierlikorsahne
Tiramisu

Nonnenspeise, mit Pfirsichen und Eierlikor
Hausgemachte Schokoladenmousse
Hausgemachte Erdbeercreme

Hausgemachte Cappuccino-Creme
Cookies-Schichtspeise

Hausgemachte Zitronencreme

Orangen-Panna Cotta, mit und ohne Alkohol
Mascarpone-Joghurt-Creme mit Waldbeeren
Hausgemachte Amaretto-Marzipan-Mousse
Panna Cotta mit Erdbeersauce

Postre Canario, Creme-Keks-Kaffee

Obstsalat mit Vanillesauce



1/2 belegtes Brotchen mit feinem
Aufschnitt, Kdse und Mett

Canapés mit exklusiver Garnierung,
feiner Aufschnitt, Kase

Lachs und Forelle

Schwarzbrottaler mit
kleinen Mettballchen

Mini-Laugenburger mit Leberkdse
und Krautsalat

Gern auch vegetarische Variationen.




Alle Inhalte sind giiltig ab 01.04.2025

Geschiftsbedingungen

1. Ich mochte Sie darum bitten, das Geschirr gereinigt
in den darauffolgenden 2 Tagen, nach Terminabsprache
zu mir zuriickzubringen.

2. Stornierungen miissen 3 tage vorher erfolgen.

Zum Konigsberg 29
37186 Nienhagen

T -05554 -998274
M-0171 -4807229
Nicole-Bode-71@web.de
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